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Закладка продуктов в 
взбивальную машину 

для приготовления 
запеканки творожной со 

сгущенкой



Подготовленную 
творожную массу 

выкладывают в 
гастроемкости для 

запекания. Поверхность 
смазывается сметаной.



На электронном табло 
пароконвектомата

устанавливается 
необходимая температура 

для запекания



В прогретую рабочую 
камеру пароконвектомата

загружаются гастроемкости
с подготовленным 

продуктом



Время запекания
составляет 20-25 минут



Готовность запеканки 
определяется визуально. 
На поверхности должна 
присутствовать румяная 

корочка.



Для удобного 
порционирования
готовую запеканку 

необходимо остудить



Процесс 
порционирования
ведется с учетом 

количества порций и 
выхода готового блюда



При отпуске готовая 
запеканка 

перекладывается на 
подготовленные тарелки и 

поливается сгущенным 
молоком


