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}lъ

п/п
Показатель качества/воп рос Ща Нет

l Имеется ли основное (организованное) меню дJIя каждой возрастной группы?

2
Размещено
организации

ли основное (организованное) меню на сайте образовательной

ознакомления родителей (законных представителей) и детей?дJIя
V

J Имеется ли в образовательном учреждении график приема пищи учащимися? V
4

размещено ли на стенде ежедневное (фактическое) меню для ознакомления

родителей (законных представителей) и детей?
V

5 В меню отсугствуют повторы блюд в смежные дни? V
6 В меню отсугствуют запрещенные блюда и продукты?

,| Соответствует ли ежедневное меню основному (организованному) меню? V
8 Вес готовой порции соответствует ли зuUIвленному выходу в меню? V
9 V
10

соответствует ли температура подачи вторых блюд (dолсtсно быmь не менее 45-

600q?
/

l1
соответствует ли температура подачи третьих блюд (dолсtсно быmь не менее 18 -

200q?
V

12
Есть ли в образовательном учреждении приказ о создании и порядке работы
бракеражной комиссии?

V
1з

Ежедневно ли осуществляется бракераж готовых блюд (с записью в

соответствующем журна_гrе)?

|4
выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по реiультатам

работы бракеражной комиссии за последний месяц?
V

l5 Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей их здоровья? 2
lб V
|7 обнаружены ли в столовой насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельности?

18
СозданЫ ли условиЯ для соблЮдениЯ детьмИ правиЛ личноЙ гигиены (лосryп к

раковинам, мылу, средствам для сушки рук)?
l/

19 Есть ли мыло для мытья рук, сушилок, бумажных полотенец?



Выявлены ли замечания к соблюдению детьми правиJI личной гигиены?

Выявлен ли факт вьцачи детям остывшей пищи?

удовлетворены ли вы качеством, вкусом и запахом готовых блюд?

имеются ли в столовой стенды по вопросам здорового питания?

Есть ли бумажные сшtфетки на обеденных столах?

Созданы ли комфортные условия в помещении для приёма пищи (освещение,

отопление, мебель и т.д.)?

ПроводитсЯ ли уборка помещениЙ д-гtя приёма пищи после кtl)кдого приема пищи?

стая ли столовая посуды и приборы для приёма пищи?

Столовая посуда без сколов и трещин?

Имеются ли журнi}лы по проведению влtDкных, генершIьных уборок?

Есть ли график проветривание помещения для приёма пищи?

Наедаются ли обучающиеся?
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