
Протокол ЛЬ5

проверки организации в школьной столовой горячего питания для обучающихся
школы комиссией родительского контроля

Щата проверкиz 2З,01,.2025 г,

Время проверки: 9-40 (завтрак обучающихся 5-11 классов)

L{ель проверки: органолептическая оценка качества блюд и соответствие веса готовой

продукции зtUIвленному выходу в меню; мониторинг соблюдения санитарно-

гигиенических требований в части органолептической оценки готовых блюд, соблюдение

работниками пищеблока и обеденного зала требований к санитарной одежде.

составиJIи настоящий 11ротокол в том, что 23 января 2025 года родительским контролем

была проведена проверка организации качества питания в школьной столовой.

В ходе проверки установлено:

1. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросчtм учащихся, питание нравится

детям.
2, Проведено контрольное взвешивание и дегустация членаý{и комиссиИ порuий. ПрИ

дегустации родители отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество

обработки соответствует предъявляемым требованиям.

з. Члены комиссии родительского контроля отметили, что порциЕсоответстВуют меню И

возрастной потребности детой.
4. Орiанизация питания: у входа в столовую стоят дежурные: обращают внимание на то,

uio п.рел едой нужно мыть руки и кушают в столовой, а не в коридорах школы. Щllя

мытья рук имеются раковины с жидким мылом. Сушат руки при помощи

электросушилок.
5. В обедеrrном зыIе каждом столе стоят салфетки.
6. {ети берут подносы и получают свою порцию на линии раздачи.
1, Посадочных местдетям хватает.
8. Сотрудники столовой соблtодают гигиенические требования при работе в столовой.

(перчатки, чепцы).

ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

1. ПредложиТI) РОДИТелям, проводить дома беседы о полезном правильном питании.

2. I{:raccHT,lM рУководителям проводить на регулярной основе информационно-

разъяснитеJIьную работу о правильном и здоровом питании с родитеJUIми и учащимися,
3. Повторrrый tсонтроль провести в феврале.
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