
ПротоколJ\}б

проверки оргапизации в школьной столовой горячего питания для обучающихся МБОУ ,'

<<Школа-лицей им. Героя Советского Союза Ф.Ф.СтепановD) комиссией родительского
контроля

!ата проверки з 19.02.2025 r '' il

Щель проверки: эстетическое оформление обеденного зала, публикации на официальном сайте ."..

раздела кГорячее питание)), соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических
требований для работников столовой, педагогов и обуrшощихся,

Родительский контроль в составе:

1. Чернявская Е.Ю.. - ответственный за организацию питания
:

2. Лысак Е.В. - медицинский работник

3. Федченко Е.А. - представитель родительской общественности, б-А кJIасс

4. Гнилицкая Т.Г. - предстtlвитель родит9льской общественности, 6-Б класс

Составили настоящий протокол в том, что 19.02 2025 года родительским контролем бьша
проведена проверка организации качества питания в школьной столовой.

В ходе проверки установлено:

1. Перед обеденным.а_rrоЙ расположены стенды с информацией о прtlвильном питании.
2. Перед входом в обедепный за.ш расположены информационный стенд о правилtlх гигиены
3. Перед входом в обеденный зал расположены р{ывtlльниу, горячtш вода, мьLпо,

электрический полотенцесушитель €
4, Обеденный за.п эстетично оформлен, обеспечен достаточным количеством посадочных

мест.
5. На входе стоят дежурные обучающиеся, взtIле дежурный учитель
6. На официальном сайте во вкладке питание рtвмещен раздел кГорячее питЕlIIие), где

ра:}мещены все документы по организации пит€tния: ПоложеЕия, приказы, меню (основное

двухнедельное и ежедневное), акты проверок родительского контроля, фото проверок.
7. Питание осуществляе^гся на основании примерного двухнедельного меню, уtвержденного

директором школы.
8. В обеденном зале вывешено ежедневное меню, утвержденное директором с указанием

наименования блюд, вьIхода продуктов.
9. Срочные пробы беруrся и хранятся в холодиJьнике.
10. Вьцача готовых_блюд осуществляется после снятия пробы, результат фиксируется в

кЖурнале бракеража готовой кулинарной продукции>.

1 l. Отпуск учащимся питания (завтрак и обед) в столовой осуществляотся по класса},l в
соответствии с графиком приема пищи, угвержденным директором школы.

12. Столовzul посуда обрабатывается в соответствии с нормuttvlи СанПин.
1З. Технологическое оборудования и уборочный инвентарь промаркироваrr. Сертификаты

качества- имеются.
14. Блюда соответствуют утвержденному меню, по опросап{ учащихся, завтрак нравится детям.
15. ГIровелено контрольное взвешивание и дегустация членаN,I комиссии порций. При

дегустации родители отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество
обработки соответствует предъявляемым требованиям.



16. Члены комиссии родительского контроля отметили, что порции соответствуют меню и

возрастной потребности детей.

17. В зале имеется рециркулятор
18. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовоЙ

(перчатки, чепцы).

Предложения:

1. Предложить родителям, проводить дома беседы о полезном правильном питании.

Выводы:

Питание обучающихся МБОУ кШкола-лицей им. Героя Советского Союза Ф.Ф.Степанова>

осуществляется в соответствии с нормативными требованиями. Администрацией школы
организован административно-общественный контроль за организацией питания, качеством

приготовления пищи, закладкой продуктов, выхода готовой продукции, за соблюдением

санитфно-гигиенических норм приготовления блюд, за посещаемостью учащимися столовоЙ в

соответствии с установленным графиком питания, организовано дежурство кJIассов столовой.

Рекомендации:

1.С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно осуществJIять

мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания

2. Классным руководитеJIям на постоянно проводить информационно-разъяснительую работу о

пользе правильного питания

Родительский комитет в с |)wбт околом оз н акомлеЕы :

Чернявская Е.Ю.

Лысак Л.В.

Федченко Е.А.

Гнилицкая Т.Г.

Таранец Л.А.

€


