
Протокол ЛЬ9

Il0IlТ.оI'аN{llр0l}сllеlIlI'IроДиТеЛьскогоконТроляорГаниЗациипитанияВ
мБоу <l l litolra-;lllцeii им. Героя Советского Союза Ф,Ф,Степанова>,

/|ат,а: 0б.05.2025

Врепrя: l0.-l5

l [е"гrь ll l)0l}cpliIl:

/ BLlttt)jllICIILtc tpcСltltlltttttii к организации питания в школе, разрешенная буфетная

tIpollylitllrrt 1} lIll(ojl1,Iltiii c,t,tl;totloli, культура приема пищи обучающихся,

7 дttL tt,t з |)C,}\-ll, l itl ()lt lIp()BcpoK организации питания учащихся,

r 1;5a.71i,l1ctl1.Ic lil,IrIlj,rlelIllLlx lIарушений и предложениЙ по улучшению,
г ']tlt;:ittl.tctttIc 1.1 рсliо\lеlt.ltilции по итогам проверок,

I)олlt,l,сJ l t,cltll й ко tIT,1)0J tL l} сOставе:

1. Черrrявская l].IO.. -- отI]етственный за организацию питания

2. JIt,tciit, l|.}]. \lc.,IllltlttrcKttii работник

a
_).

('tlctlttlii lll lli,l. Irlri llLilii lIl)t)l,()Ii()J] I] том, что 0б,05,2025 годародитедьским контролем была

lll)()l]c, i.] lit iIl)()i]cl)iiir ()l)l illtll,]Llt(ии качества питания в школьной столовой,

4.

5.

6.

в

1.

2.

_:) .

4.

5.

x0llc ll р0 l}cl)Kll Yc,I iltr0BJlello:

l] lla-rt}tLlпrt }t\Iсеl,ся график (питания) приёма пищи;

i] I taj t1.1 LI tI 1,1 t,llir(ll.t t<, (еж),рс,гва учителей и администрации;

LJ,tllllli_It)lit)c с()сl()rlItис ttиru,еб.lrока соответствует санитарным нормам и правилам;

1j,,,c c()ll]),,I]t11 lttl tttr tttcCl:tilKa в униформе;
ilrlillCl]I>lC lll]().,t),t(,l ы. 11роловольственное сырье поступает в столовую с

докумс] н. гацие й, которая п од1,верждает их качество и безопасность;

6, с()ставлеItное MeHIo и качество приготовления пищи в соответствии с

требоваlttлями:

7,

8.

() 
l) I,tltl I.1зо }}at tO (lес t I",ttтгIIое горячее

lt ltаJIичиl,t*l]сrl .,lоlt\/меtlтация по

питание обучающихся 1- 4 класс;

предоставлению горячего бесплатного питания

\ljli.t.'11 ll i 1.1 tI l1((),lt)ll l l lrt]tJ]

9.1lI.t'I.аlItlс)'tlсll1,1ItОl]]\UIirJ(шихкЛассоВраЗВеДенопоВреМениВсооТВеТсТВиис
('al lttl llr,,tlr.

10. l[cpc.,r tlбc,,1cttttt,tlnl 'JaJlO]\,{ расположены стенды с информацией о правильном

llll,t,all}Ii,l .

ll. llcllc.t l]\().'(\)\l 1з 11ýg,:1сttttый зал расположены информационный стенд о правилах

l 1,1I'1,1CIil,r

l2. ilcpc,t l]xo.rt()\l tl сlбеjlеttный зал располо}кены умывЕIльники, горяч€ш вода, мыло,

,)jlelt,l pl t. lcc lt tt l:i t t t1.1 ltl,t с l l I lccy t I ltt,геjIь

1З. ( )бc.]\cIll{Ltii ,за,r ,)с,ге,l,иtlно оформлен, обеспечен достаточным количеством

lt()C|I,]l()1l l l t,l\ \lCC'l .



l 4. i ]il l]\().,tc с J (

lý l ],, ,..l .,. _ 
)r.] ,,{с7(\li)tlые обучающиеся, в зале дежурный учитель

чч rrfl lgIl{lq D) l ЛV

ЖT::::]],:]:::'::::,:j,::]^.: 
ОРГаНИЗаЦИИ ПИТаНИЯ: ПоложеЕия, прикtх}ы, меЕю (основноеtYlvлI\., \uufiu.

i;:-"'l;:;i;:::" :]::jl:::::::}::"iyoBepo* родительского контроля, фото проверок.lб, I-1и,гittttlе ос_\,II(сс1.I]JIяется nu 
"";";;;,;:",v 

^v.'rPuJLl, q,ото проверок,
, основаIIии примерного двухнедельного меню,y"I'I}cl])li.-ialili()i (),l lll]r.k,-| l tlf/\л, l),1,I}cp)li. ial i l i () i ( ),, tl l i)cli,l ()l)()NI i JtltОJIЫ.

l7' lj tlijc,tctltttlrt ,]it,lc l]ывеlUено ежедневное меню' утвержденное директоро\l с
''i(3,]ilI 

l r { t^\ l i I li i I \i с 1 ] ( ) lJii i I l J я б, t ttl.,l. выхода ПроДУкТоВ.
l8, L'-\,l ()(]trl,tc rtptlбt,t бсрi,гся и хранятся в холодильнике.
l9' 13i't,'111'111 l'()'I'()lj, l\ б,tlt1..Ц ОСУществляется после снятия пробы, результат фиксируетсяв кЖ\, 

1 
l t l l_t,, i с б 1litt, clliut;a t.l:l t.tl l;o й кулинарной продукции>.

20, [,, lttr ctt \ tIllll(tlIlCя llt,t,l,аIIия (завтрак и обед) в столовой осуществляется по Ic'accaM вcoo],IJc:_.,:,,,, ,' с t'1-1ltt|ltltttlrI lll)tleМa пищи, утвержденным директором школы.

;] 
t_ l (}- l( llji-l'l ll()c\. {ii сlбрабатывается в соответствии с нормами СанПин.

.Z. l c\itL)- l()l,] l,iccli()c оборудования и уборочный инвентарь промаркирован.('ер,гtлt|lt lltlt.l 1,1 i({lltL)C I,Ija- tll\,1еlо.гся.

ii",,,,,: ";:l] 
.' 

.')() llJc'l'c-1,I]-\,t(),l, утвержденному меню, по опросам учащихся, завтрак

24, ill]()iJL"(cil() ](()il1,1)(), I1,Il()c 
'звешивание и дегустация членам комиссии порций. Приj(CI'\'CIl'tlLllti |)t),'(l1lt"lJI tlI\IClI1-1И, ЧТО Вкусовые качества достаточно высоки, качествоtlбрабtl l'l(l1 c()()'I l]C I,c llJ\ c,l, lIl]с.r(l,являемым требованиям.

25, L{-tctt1,1 Ii()\IltccjJ1] I)0,I{I1,IeJll,CKOГo контроля отметили, что порции соответствуютN,IcllI() lI jt(),Jl)itc l tltlii itil l 1lсбtttlс ги ;цетей.
26. jj,зit_,tr: ttrtcc
27. (_ [) ll).\.i(tltlt.,, :l.J:l]:j;':Нr^"ют гигиенические требовани{ при работе в столовой(ttc1l,ilt,1,1l.(It,llll],ll. 4

28. 1lc tlсс,,(с,I.1l l\J()l().I руltи перед входом в столовую
2L), 'jtt 

c,l,tl-,ltr,rt iIl)i-tlJtLlIil ilOведения не соблюдаются в части просмотра контента втe;tet|tlt lc IJ() iJl)c\lrl c,rцi,I.

з0. ila Itcc.'(C'l tl lt\'JIt,,|.\,pll() себя ведут
3l. (jtilctcltзcltttl,tij,ji.t орi.ttllи:]ацию
ttlI((),'I1,1 ltll 11 11l, i,i,ttlll}{.

ItitLIcc'I'lj(, Ill)(). (_\ Ii l'tltз t,I t,tjlt,,li.tllcllpOBaHHocTи меню.j"+, I i_'rilil, l()l' ()l)l i.illll 
'it'l 

()pi.t ltиl.ания ответила на
pi.t']t ltltl, i, llt,з t t cll б- t t tl.,( l, l I ()рi\ltll.ивными требованиями.

в очереди в школьньй буфет
питания школы представила отчет о состоянии

организации питания, а также
питания
соблюдении, санитарньж норм,

вопросы, связанные с поставками,

j2, l)r). (lllu,it,ctttlii Ii()\ltll,cl .,,1.ме.гил сильные стороны
Ilpc,i{,Il())itljl11 Il,j-\,ll1,1 l,L )/сllеlIIIIые rIрограммы по улучшению3з. Ijt,t:lt,t ,зltc.t,liIilllL] 

\,l lIсIl},lя N{едицинского работника о

l l Ре,ц.r1l1il"glt 1111;

l , i Ipc, t_lltl;lttt,l'L l)(),](J,l I,cJlrlN,I. llроводить дома беседы о полезном правильЕом питании.
] 

l ]lttttllltttt;tl l, .lс,l,я\1 ti ttеобходимости мыть руки перед едой.,], , j l)( )iJ( ) (|I I l, ()ссс, (i)l () l il)аljилах приёма пищи, поведения в столовой и за столом.
Ilыtlt),,l,,,;

lJlit,iltrc tlбr,titttlttlltxcя мБоУ <Школа-лицей им. Героя Советского СоюзаФ,Ф,С rL'llilli()lJil)) ()С_\ tllcc I,I]JLiется в соответствии с нормативIIыми требованиями.Д"(rtl,tlt,tcll)ir]t}lcii lIll(();tLi орI,itllизован административно-общественный контроль за()p1,1lIIllrlr]{lJt'ii Ill],l,illlli,i" Iii,lLlcc,Il]OM приготовления пищи, закладкой продуктов, выходаl'()'l'()tto1I liI)\), t\ lill}lll, ';li cil(j,'lttl.'lcIILleM санитарно-гигиенических норм приготовления блюд,



'll1 lIt)Cr-];lti.lc\l()c,l 1,1() \tlitlllli\lиcrl столовой в соотвеТствии с установленным графиком
I I Ii],aIjl1)I ()lll,|tl t LI,J()гttll l() . (c)'Kvpc,IBo классов столовой.

I)екопt cl t;lil llIIIl :

1.С rtc. I],t() \'rl\/lIlIlellIlrl I(itLIecl,Ija горячего питания обучающихся постоянно осуществлять
N{oIILi,1,()l]ttllI' \,.,(Ot],]c I I]()рсlllIос,ги качеством школьного питания

2. It.llrc.tit,trr llvli()l]().Illlc-llr{i\l Iitl постоянно проводить информационно-разъяснительую
рабо,r,r ( tlt).il,,]C lIllill]l.j-Ill)ll()l о ll1.1,1,ания

з. l[p,tt,cc tt,t ,,1oll().llllt-t,l,t:,rlLIILlй опрос среди учащихся и родителей для уточнения
Ilрсlцllоч lcittlii .

4. [)accr,1,1 ll)c,t,L I]O,t\l()ililloс'l'l, l]I(.лк)чения новых полезньIх блюд в рацион.

5. Ycl1,1trt t, ltttt|lo1lrtlll)()t]aIlLlc ро;lителей о принципах организации питания.

6. И,зy, t t l t,l, \lc l i cI I l t1 1,1c l l p()I,ptlN,lN4 ы по улучшению питания

Школ1,1tыI'л сOвg,I,

Черняllсltая [].I().

JIысаrс .I.1}.

1!u,с.о 0lз

с IIp()-|,()KoJroM

'q/u- a2-

ы в составе:

а -9[йба*7
J


