
Протокогl Лir4

проверки организации в школьной gго.rrовой горячего питаппя лпя обучающихся
школы комиссней родптеJIьского контроля

,Щата проверки : 04.12.2025 r.
Врмя проверки: 10-45 (завтрак обу"lающихсяЗ4 классов)

Це-rlь проверки:

- эстетическое оформление обеденного зaчIа, информационных стендов по вопросам
организации пI4тания;

-rпубликшцая на официальном сайте образовательной организаJц{и в рiвделе <<Питание>r

фото, отчетов проверки комиссии рдительского контроJIя, tlKToB, чек-листов, прикiLзов,

Положеtпй (в части организации питания).

составили настояццлй пртокол в том, что 4 декабря 2025 года родитвJьским коЕтролем
бьша прведена прверка организации качества tIитаЕия в школьЕой сюловой.

,la

В ходе проверкп установJIено:

1. При входе в обеденный зал расположен шrформационньй стенд <Злорвое питание>>.

2. На дверях расположен.график работы столовой, буфета, телефон и QR-кол горячей
линии по воцросам горячего питаЕпя
3. В обеденном зале мебель в хорошем состоянии, на столах спкrlнчики с салфетками,
хлеб и приборы дJIя завтрака.

4. На стенzu( ршмещаются картины.
5. Возле линии ршдачи цветное ежедIевное меню и основное .(организшlионное),

утвержденное диреirгором с укдlанием наименования блюд, выхода прдукгов
б. Анаirиз меню позволяет сделать вьIвод, что дети в достаточном количестве полrlают
м,jясо, овопY, рiвличные каши, приготовленные на молоке и т.д.

7. Сугочные пробы беругся и хранятся в холодиJIьнике.
8. Выдача готOвьD( бrпод осуществJIяется после сЕятия пробы, резуJьтат фиксирусгся в
<Журнале бракеража готовой продylоIии).
9, СтоловЕ}я посуда обрабатьrвается в соответствии с нормами СанГIин. Обеденный за.гr

эстетично оформлен, обеспечен достаточным коJIичеством посадочньж мест.
10. Сотрулrп,lки столовой соблюдшот гигиенические трбования при работе в
столовой. (перчатки, чепцы),
1l. На сайте школы создаЕа кJIадка Питание, в коmрй размещается ежедневное меню
Food.
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2. Провести конкур на луrший рисунок для оформления стен в столовой
3. Повторный контроль провести в январе


